D
)

JEAN-BAPTISTE
JESSIAUME

e '/7///’

BOUZERON

APPELLATION : Lappellation Bouzeron, reconnue en 1997 a part
entiére au sein des appellations Villages de Bourgogne, 'Appellation
d’Origine Controlée BOUZERON honore le cépage qui a fait sa
notoriété : PAligoté. Tres affirmée ici, sa personnalité est justement
distinguée. En Cote Chalonnaise, au nord de la Sabne-et-Loire, séparé
de Santenay par la vallée de la Dheune, ce village de coteaux est tout
proche de Rully et de Chassagne-Montrachet.

CEPAGE : 100% aligoté
SURFACE : 0.40 hectares
SOL : Marnes blanches de 'Oxfordien

VINIFICATION : Vendange 100% manuelle, a 'arrivée en cuverie les
raisins sont directement pressés sans foulage. Apres un léger
débourbage, les moits sont directement entonnés. Elevage de 15
mois, dont 12 en f{its (10-15% fut neuf).

DEGUSTATION : Une robe or pale. Son nez acacia, fleurs blanches,
péches blanches et notes minérales. Sa bouche associe fraicheur
avec des notes de noisette, d'agrumes et de fruit exotique.

POTENTIEL DE GARDE : 7 ans
TEMPERATURE DE SERVICE : 13° C

ACCORD METS-VINS : Poisson de riviere, poisson de mer en sauce
blanche ou crustacés, fromage a pate cuite.
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“Entrer en résonance avec le terroir”
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