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RULLY 1** CRU

MARISSOU

APPELLATION : LUAppellation Rully produit des vins blancs et
rouges. C'est aussi 'un des lieux les plus importants d’élaboration du
Crémant de Bourgogne, depuis le début du XIXeme siecle. Les
nuances entre les vins proviennent de différences de terroirs,
d’expositions et d’altitudes, ici assez variées. Entre 230 et 300 métres
daltitude, le versant donne des vins qui rivalisent avec les meilleurs de
la Cbte de Beaune toute proche. Bruns ou calciques a texture peu
argileuse : les sols du Pinot Noir. Argilo-calcaires : ceux du Chardonnay.

CEPAGE : 100% Chardonnay
SURFACE : 0.80 hectares
SOL : Argilo-calcaire

VINIFICATION : Vendange 100% manuelle, a larrivée en cuverie les
raisins sont directement pressés sans foulage. Apres un léger
débourbage, les moits sont directement entonnés. Elevage de 15
mois, dont 12 en flits (10-15% fut neuf).

DEGUSTATION : Une robe aux reflets dorés. D'une belle complexité
et d'une grande longueur en bouche, il explose au palais avec ses
arobmes d’amande, d’acacia et de fruits tels que litchi, abricot.

POTENTIEL DE GARDE : 7 ans

TEMPERATURE DE SERVICE : 13° C
Rully ;

PREMIER CRU ACCORD METS-VINS : Pour servir en apéritif et accompagner tous les
MARISSOU il poissons de mer et de riviere. On le servira aussi avec des viandes blanches

comme une poularde de Bresse aux morilles ou un veau a la créeme
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“Entrer en résonance avec le terroir”

JEAN-BAPTISTE JESSIAUME

1 rue Chauchien - 21590 Santenay

03 80 20 92 16 - jbj@jbjessiaume.com

www.jbjessiaume.com



