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“ Entrer en résonance avec le terroir ”

CLOS VOUGEOT GRAND CRU 
P E T I T  M A U P E R T U I S
---------------
w APPELLATION : En pleine Côte de Nuits, le Clos de Vougeot occupe à lui seul 

une grande partie de la commune de Vougeot, entre Chambolle-Musigny et 
Flagey-Échezeaux / Vosne-Romanée. Au-dessus du Clos, le Musigny et les 
Grands-Échezeaux occupent le versant du coteau. Fondé vers 1110 par l’abbaye 
de Cîteaux toute proche qui en conservera la propriété jusqu’en 1789, le Clos 
de Vougeot est l’image même de la Bourgogne. D’un seul tenant sur 50,59 ha 
il demeure ceint des murs qui l’entouraient il y a 5 siècles. Son vin est l’une 
des figures de proue parmi les Grands Crus rouges. L’AOC Grand Cru date du 
31 juillet 1937. Auprès du cellier et de la cuverie aux gigantesques pressoirs 
(XIIème au XIVème siècle), son château évoque la Renaissance bourguignonne.

w CÉPAGE : 100 % Pinot Noir

w SURFACE : 0.18 hectares

w SOL : Peu profond, calcaire et caillouteux

w VINIFICATION : Vendange manuelle 100% entière, tri sélectif rigoureux, 
régulation de température. Cuvaison 30 jours. Élevage de 15 mois, dont 12 en 
fûts (10% de fût neuf).

w DÉGUSTATION : Sa robe est intense. Son bouquet complexe et profond 
évoque les fruits rouges nuancés de notes florales. Le palais est riche, élégant, 
charnu, puissant : son harmonie en fait une force tranquille. Sa longueur lui 
confère toute noblesse.

w POTENTIEL DE GARDE : De 15 à plus de 20 ans

w TEMPÉRATURE DE SERVICE : 15° C

w ACCORD METS-VINS : À déguster avec des viandes (bœuf), gibier, fromages.


