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“ Entrer en résonance avec le terroir ”

PERNAND-VERGELESSES 
---------------
w APPELLATION : Niché au confluent de deux combes, Pernand-Vergelesses 

se situe sur les hauts de la Côte de Beaune. La plupart des vignes est exposée au 
levant, au midi et quelques-unes au nord-est. L’altitude est entre 250 et 
300 mètres. À la base du coteau, des sols argilo-calcaires mêlés à des « chaillots » 
(résidus siliceux de calcaires à silex). Ils sont meubles, riches en potasse et en 
acide phosphorique. À mi-coteau, le sol calcaire caillouteux convient au Pinot Noir, 
qui représente 55% de l’encépagement. En haut, les sols marneux, bruns ou 
jaunâtres se consacrent au Chardonnay (45% de la production totale). 8 climats 
sont classés en 1er Cru.

w CÉPAGE : 100 % Chardonnay

w SURFACE : 0.40 hectares

w SOL : Marneux

w VINIFICATION : Vendange 100% manuelle, à l’arrivée en cuverie les raisins 
sont directement pressés sans foulage. Après un léger débourbage, les moûts 
sont directement entonnés. Elevage de 12 mois, 50% en cuves et 50% en fûts.

w DÉGUSTATION : Une robe aux reflets or. Le nez et la bouche révèlent 
des arômes de fleurs blanches et agrumes, une souplesse dominante 
et une acidité discrète. On note une bonne persistance.

w POTENTIEL DE GARDE : 7 ans

w TEMPÉRATURE DE SERVICE : 13° C

w ACCORD METS-VINS : Poissons, volailles, apéritifs.


